Jesenji specijalitet na satu njemačkog jezika

Juha od bundeve (Kürbissuppe)
Nastavu njemačkog jezika pratimo u školi od 4. do 8. razreda kao nastavu izbornog programa. Osim što usvajamo vokabular, gramatičke i pravopisne oblike, svaki je sat njemačkog jezika prava avantura i doživljaj. 
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Tako je bilo i krajem rujna u kuhinji njemačkog jezika. 

Glavni kuhari bili su učenici osmih razreda koji su, prema provjerenoj recepturi gđe Alice, pripremili juhu od bundeve, ili kako bi to Nijemci rekli Kürbissuppe. Kad je juha bila gotova, svi smo kušali taj zdravi jušni obrok. 
Es war soooo lecker! 
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Na satu smo se ''njemački'' zabavili, ali i naučili o zdravoj hrani , zdravom načinu ishrane, povrću. 
Ovaj će se jesenji specijalitet rijetko naći na našim stolovima iako cuki, tikvi, iliti bundeva  ima gotovo na svakoj njivi.
Pred vama su sastojci potrebni za juhu. Nadamo se da ćete se okušati u ovoj jednostavnoj pripremi i kao i vaši gosti za stolom uživati u blagovanju. 
Kürbiss (1 Stück) – würfeln

1 Stück Butter oder 3 Löffel Olivenöl

Zwiebel – fein hacken, dünsten

Wasser – zugeben, kochen
Alles pürieren.

Petersilie fein hacken, zugeben.

Guten appetit!!!

                                                                                                     Arin Zakinja, 8.b

